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Jusquen 1973, Alphonse Desmeure apportait sa ven-
dange a la coopérative. Son fils Philippe développe la
propriété a partir de 1977, généralise la production en
bouteilles et accroit le vignoble : 36 ha aujourd’hui,
disséminés sur plusieurs communes et conduits en bio
non certifié¢ avec ses enfants, Emilie et Christophe.
Une référence incontournable, avec des vins d’une rare
constance. Une activité de négoce a été créée en 2010 afin
de diversifier la production dans d’autres appellations.

Le millésime 2019 était au sommet, le 2020 offre encore
une remarquable expression de lappellation. Les notes
dépices accompagnent des parfums frais de fruits noirs
écrasés et deucalyptus. Belle ouvrage de concentration et
de velouté, le palais se révéle tout aussi démonstratif, étoffé
des notes boisées de Pélevage en f(t (dont 50 % neuf) sans
perdre la fraicheur du fruit. Des tanins fins encbre serrés
signent un cornas complexe et de garde. X 2025-2035
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coopérative. Son fils
Philippe développe
la propriété a partir
de 1977, généralise

la production en bouteilles et acer.
36 ha gujourd’hui, disséminés sur
munes. Emilie et Christophe, ses enfan
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De vieilles vignes de 60 ans sur des
sont a l'ceuvre dans cette cuvée éle
(75 % neuves) qui porte le prénom d
devenu grand. Grand aussi est ce vi
de mdre en coulis, de menthol et de
rond et gras, irrigué de saveurs gourmand
seille et de fraise des bois, le palais inté: re'sd de gro-
tanins fermes encore en devenir. Une Iongguee ﬁe o
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Jusqu’en 1973, Alphonse Desmeure apportait sa ven-
dange 2 la coopérative. Son fils Philippe développe la
propriété a partir de 1977, généralise la production en
bouteilles et accroit le vignoble : 36 ha aujourd’hui,
disséminés sur plusieurs communes. Emilie et
Christophe, ses enfants, ont rejoint le domaine. Une
référence incontournable, avec des vins d’une rare
constance.

On peut dire que le millésime 2020 a réussi a la famille
Desmeure, et notamment en hermitage. Intégralement
élevée en barriques neuves pendant 15 mois, cette
cuvée est encore un peu empreinte des notes torré-
fides et fumées du fOt, sans pour autant étouffer le fruit
noir qui s'exprime dans un registre mr et confit. Une
texture opulente et concentrée, des notes de cassis frais

gt d'épices, des tanins solides encore serrés : on sent
Iz} une grande maitrise et une grande ambition qui ne
risquent pas de décevoir. ¥ 2026-2035  Cuvée Emilie
2020 * (30450 €;1900 b.) Un soupgon de roussanne
€ %) vient s’associer a la marsanne dans cet ensemble
g’racneux et équilibré, ouvert sur la mirabelle et le zeste
d,orar’\ge, matinés des notes de bois frais et de brioche
c)lun élevage & 70 % en bois neuf. Une complexité que
Pon r?trouve dans un palais ample, suave, miellé et
36;(;;&2_ggggement soutenu par une pointe de fraicheur.
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Jusqu’en 1973, Alphonse Desmeure apportait sa ven-
dange a la coopérative. Son fils Philippe développe la
propriété a partir de 1977, généralise la production en
bouteilles et accroit le vignoble : 36 ha aujourd’hui,
disséminés sur plusieurs communes. Emilie et
Christophe, ses enfants, ont rejoint le domaine. Une
référence incontournable, avec des vins d’une rare
constance.

Dans sa robe dense étirée de larmes violacées, ce

se montre un peu sur la réserve en premiére appmcvm
avant de s'ouvrir a I'aération sur des notes de it

noirs, de boisé fumé et de baie de geniévre, Puissants
et structurée, la bouche offre beaucoup de profol-.e.
deur et une matiére veloutée, enrobée de taning ser-
rés encore marqués par le bois a ce stade. Les épices
accompagnent longuement la finale et laissent Je Sou-
venir d’une bouteille de caractére, taillée pour |3 garde
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