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Cuvée Christophe. Cette excellente
bouteille exprime au nez de déli-
cieux aromes floraux et une fine
note sucrée qui arrondit les tanins,
La bouche est élégante, suave, avec
une expression de fruit conservant
de la fraicheur. [5 &

Cuvée Particuliere. Un blanc dées-
prit floral posé sur des notes de
muguet, qui offre de la salinité en
finale de bouche, ce qui lui confére
une grande fraicheur de matiére. On
le préfére a la cuvée Christophe. 10€
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