Crozes-hermitage

DOM. DES REMIZIERES Cuvée particuliére 2011 **
] 32000 M 3311€
Les Desmeure (Philippe et ses enfants Emilie et
Christophe) brillent une fois de plus et placent trois cuvées
dans la sélection. La préferée des dégustateurs est cette
Cuvée particuliére née de ceps agés de quarante-cing ans,
plantés sur argilo-calcaires. Encore dominée par I'élevage
et sur la réserve, elle se distingue néanmoins par son fort
potentiel. Au nez, le boisé s’accompagne a I’aération de

Hermitage

DOM. DES REMIZIERES Cuvée Emilie 2011 **
2600 M 30350¢

En rouge ou enblanc, cette cuvée - du nom de la fille
de Philippe Desmeure - est I'un des fleurons de 'appel-
lation, en témoigne une série éloquente de coups de ceeur.
Honneur au blanc cette année, né de marsanne (97 %) et
d’un soupgon de roussanne, vinifié en barrique (pour 60 %
neuve et pour 40 % en barrique d’un vin) et élevé dix mois
dans le chéne. Un vin d’un jaune paille limpide et brillant,
au nez discret mais ¢légant de fruits jaunes mirs (péche,
abricot) et de fleur d’acacia matinés d’une touche fumée.
Dans la continuit¢ de ['olfaction, le palais se révéle
remarquablement équilibré, a la fois puissant, gras, géné-
reux et frais. Tout cela demandera du temps pour s’épa-
nouir, et dans quatre ou cinq ans, cet hermitage sera une
pure merveille. La tres confidentielle cuvée Autrement
2011 rouge (50 a 75 €; 860 b.) est vinifiée... autrement,
en demi-muid neuf et ouvert (position debout), puis élevée
quinze mois en barrique neuve. Un vin remarquable lui
aussi - deux étoiles également -, plein, dense, fougueux,
épice et boisé, d’une puissance qui peut dérouter mais qui
est un gage de longévité (la décennie et plus encore).
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DOM. DES REMIZIERES 2011 **

59 17800 M 1ial5€

notes de fruits mirs (framboise, cassis) et d’une touche
animale. La bouche dévoile une belle trame de tanins
serres soulignés par une agréable fraicheur. A attendre
donc, trois ou quatre ans. La cuvée Christophe 2011
rouge (11 a 15 €;22 200 b.), née d’une syrah plus agée
enracinee sur un terroir de kaolin, affiche elle aussi un fort
caractere tannique et boisé. On la laissera quatre ou cing
ans en cave. En attendant, on pourra déboucher la cuvée
Christophe 2011 blanc (11 a 15 €; 12 000 b.), ronde,
riche et trés chaleureuse, et dominée par des parfums de
reine-claude compotée. Elle obtient une citation.
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Ce domaine trés régulier en qualité (douze coups de
coeur dans les douze derniéres éditions !) offre toujours de
belles découvertes. Ce saint-joseph n’échappe pas alaregle
et frole le coup de ceeur. Sa robe noire annonce un vin
puissant de bout en bout, boisé et fruité él’plfacpon, dense,
tannique, gras et trés long en bouche, sans jamais perdrede
son élégance et de sa fraicheur. De garde assurement, cette
bouteille pourra patienter cing ans et plus dans votre cave.
Succes garanti 4 table avec une viande rouge mijotce, une
¢paule d’agneau farcie par exemple.
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