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36 000 vINS DEGUSTES A L'AVEUGLE
10 000 NOUVEAUX VINS SELECTIONNES

6 500 PRODUCTEURS

Hermitage

DOM. DES REMIZIERES Cuvée Emilie 2008
[ | 2ha 7500 _30a38¢€
Cette cuvée a ¢té créée en 1995 par Philippe Des-
meure en hommage 4 sa fille, qui travaille sur le domaine
depuis 2004. En rouge, c’est un vin souple et soyeux,
aux tanins fins mais bien présents, qui joue aromatique-
ment dans l'univers des fruits rouges trés mirs et des
épices. L'acidité perceptible est le reflet du millésime : &
garder un peu. La Cuvée Emilie 2008 blanc, trés
expressive, cvoque la péche et I'abricot sur un fond boisé.
Attendre deux ans pour plus de fondu et une meilleure
harmonie.
@ Cave Desmeure, Dom. des Remizires, rte de Romans,
26600 Mercurol, tél. 04.75.07.44.28, fax 04.75.07.45.87,
contact @domaineremizieres.com
Y A th). sf dim. 9h-12h 14h-18h30

Saint-joseph

2,7 ha 12 500 m_1Mailse€
Habitué des coups de cceur (onze en ONZe ans &n
5, hermitage et saint-joseph), ce domaine de réfé-
ts'adapter aux millésimes et produire, comme ici,
de plaisir dans les années plus difficiles. Ce 2008
uquet intense ou la réglisse se méle a la rose et
hol sur un fond de fruits rouges. Les tanins fins et
s manquent pas de sucrosité et portent la bouche
sur des notes de beurre frais. A découvrir sans
sur un tournedos Rossini.
esmeure, Dom. des Remiziéres, rte de Romans,
curol, tél. 04.75.07.44.28, fax 04.75.0745.87,
omaineremizieres.com
1. of dim. 9h-12h 14h-18h30

Crozes-hermitage

DES REMIZIERES Cuveée Christophe 2008

J ha 14 000

omaine nous avait habitues  des performances
les (quatre coups de ceeur dans 'appellation),

 dans la sélection du Guide grice @ une cuvee

z¢ mois en barrique, qui demande de'aération,

imal du nez s'estompe petit & petit pour laisser

Ja cerise milre, le clou de girofle et le menthol.

est fraiche, toujours sur la cerise, les tanins virils

file persistante. A attendre un an ou deux.

Desmeure, Dom. des Remiziéres, rte de Romans,
ol, tél. 04.75.07.44.28, fax 04.75.07.45.87,




