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constance. Une activité de négoce a été créée en
2010 afin de diversifier la production dans d'autres
appellations.

Coup de cceur également pour un crozes emballant, cet
excellent domaine signe un cornas tout aussi réjouissant,
fruit d’une vinification soignée en demi-muids ouverts avec
pigeage régulier, puis d'un séjour de 15 mois en barriques
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